RICONOSCIMENTI:

+ T° Posto assoluto "Orciolo dOro” 2013

- 2° Posto (Gourmet d’Argent) al’AVPA di Parigi 2013

- 1° Premio allExpo-Sicily 2013

* Der Feinschmecker Oli Award (top 200 companies of Qil in the word) 2013
- 2° Posto assoluto alla Biofach di Norimberga 2014

+ 3* Posto "Orciolo dOro” 2014

- Der Feinschmecker Oli Award (fop 200 companies of Oil in the word) 2014
- Top 25 Best of BioPress Oliveoil

- Olive Japan 2017

* Gold Medal Award 2018
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La Tenuta lemolo & un'azienda agricola di famiglia
di pit 35 eftari situata nel cuore dei Monti Iblei in
Contrada Salmé-Corallo, a sud della Sicilia
orientale, fra Chiaramonte Gulfi, Acate, Vittoria e
Comiso; un quadrilatero fortunato e pianeggiante,
perennemente battuto dal sole allinterno del quale
oltre ai 7500 ulivi della varieta Tonda Iblea e
Moresca, qualche Nocellara Etnea e Biancolilla, un
centinaio di carrubi ne caratterizzano il paesaggio
tranquillo e poeticamente sereno.

Una terra del sole certificata "'DOP Monti Iblei Valle
delllrminio” che produce olio extravergine di oliva
di qualita superiore esclusivamente da agricoltura
biologica, certificata dal Mipaaft (Ministero delle
politiche agricole alimentari, forestali e del
turismo).

Siré

Profumo leggero di pomodoro
verde e di mandorla con un leggero
sentore di erba appena tfagliata.
Frutfato medio con sensazione
leggera di piccante e amaro con
refrogusto di pomodoro verde,
carciofo e falora di mandorla.

Salmé

Profumo di erba tagliata, pomodoro
verde ed olive verdi. Sensazione
leggera ed armonica di piccanfe ed
amaro  con un  refrogusto
predominante di pomodoro verde.

Kamarina
Fruttato ampio e complesso
caratterizzato da senfori spiccafi di
carciofo, con nofe di origan e lievi
senfori di pomodoro verde. Oftimo
sul pesce azzurro marinafo, insalate
di funghi, zuppe di legumi e cami
rosse alla griglia.




